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Editorial

»Die Natur ist die grofie Ruhe gegeniiber
unserer Beweglichkeit. Darum wird sie der
Mensch immer mehr lieben, je feiner und
beweglicher er werden wird. ”

Christian Morgenstern

Diese Spruchweisheit kann sicher jeder von
uns bestatigen, der in der Natur Entspan-
nung und Entschleunigung sucht. Diesen
Ort zu definieren, wird uns nicht gelingen,
da wir alle ganz eigene Vorstellungen davon
haben, wie ,Natur” sich anfiihlen muss.
Sind ,Wilde Felsen” diese Natur? Nicht
automatisch — der eine findet Sie bizarr und
marchenhaft, der andere bevorzugt eine
einfache Bank in freier Natur mit einem
schonen Blick in die Landschaft.

Nationalparks weltweit sind durch uns
Menschen definiert, durch ihre einzigartige
Natur und somit bilden sie erlebenswerte
Ziele. Je nach der Beschaffenheit und GroRRe
dieser Refugien hat die Natur ihrerseits mit
tempordr hohen Besucherzahlen auf klei-
nen Flachen zu kdmpfen. Insofern ist es gut
zu wissen, dass wir Menschen nicht jeden
letzten Winkel unserer ,Natur” erkunden
miissen. Unendlich viele kleine Pldtze im
Griinen laden uns ein, inne zu halten und
besondere Momente zu genielRen. Auf diese
geniale Weise geben wir der ,Restnatur” die
Zeit, Gleiches zu tun.

In Zermatt begeht man den 150. Jahres-
tag der Besteigung des Matterhorns unter
anderem auch mit einem ,Ruhetag” fiir das
Horn, am 14. Juli. Eine sicherlich restriktive
MalRnahme, aber gut publiziert ist dies ein
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Das ist auch Kulturerbe — eine alte Sandsteinsdule mit
Lattenzaun!

sinnvolles Signal aus Respekt gegeniiber der
Natur. AuRBerdem profitieren davon auch mal
die vielen, kleinen Schonheiten am Rande,
an denen man—das Highlight im Blick—gar
zu schnell vorbei eilt, ohne ihnen eine Be-
deutung beizumessen.

Sie haben beim letzten Ausflug solche
JLieblingsorte” gefunden? Berichten Sie uns
davon — gerne auch mit Foto! Wir werden
gerne dazu beitragen, dass auch diese Platze
mehr Beachtung finden.

Was erwartet Sie noch im Julischweizer: Als
Partner des Nationalparks stellt sich der
Gasthof Hertigswalde vor. Regionale Kiiche
steht hier in der Speisekarte und in der
Gartnerei Zschieschang spielt aktuell frisches
Gemiise die Hauptrolle!

Bleiben Sie wie immer schdn neugierig.

Wir wiinschen Ihnen allen einen schonen
Sommer 2015.

Nt \/ Wilor.
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Gasthof Hertigswalde

Hertigswalde gehdrt zur Stadt Sebnitz. Direkt vom
Gasthof sind auch ohne Auto Wanderungen bis in
das nahe Bohmen méglich.

Tradition trifft Moderne

Weder elbnah noch mit einem spekta-
kuldrer Felsenblick oder weder be-
sonders ruhige Lage noch mitten im
Zentrum—viele Argumente sprechen
gegen ein Gasthaus mitten im Sebnitzer
Ortsteil Hertigswalde. Dennoch gibt es
das Dorfgasthaus, den ,Gasthof Hertigs-
walde” genau an dieser Stelle schon fast
185 Jahre. Damals bei Griindung war
die Erreichbarkeit mit der Kutsche und
Stallungen fiir Pferde den Reisenden
wichtig. Wir, die Familie Richter, kauften
das Haus 1893 und fiihren es nun in
flinfter Generation. Der grof3e kosten-
lose Parkplatz wird auch aktuell von
vielen Gasten im Gasthof Hertigswalde
fiir den PKW genutzt. Gern wird dann
auf den OPNV umgestiegen, Haltestellen
der Buslinien 268/269 sind nur wenige
Meter vom Gasthaus entfernt.

O Ntonalpark
Y Ssichsische Schweiz

Fartner

Jede Generation hat investiert, entspre-
chend den Anforderungen der Zeit und
den Wiinschen der Gaste, denn Erreich-
barkeit war und ist nicht ausreichend
fiir einen Urlaub in unseren 13 Zim-
mern oder fiir einen Restaurantbesuch.
Nachhaltigkeit spielt nicht erst jetzt bei
jeder Investition und Entscheidung eine
wichtige Rolle. Unsere Zimmer sind alle
wieder neu renoviert, umgestaltet und
farblich abgestimmt worden, teilweise
entstanden neue Gastebader. Jeder
Raum kann eine eigene Geschichte
erzdhlen, zum Beispiel der alte Tanzsaal,
die Galerie, das kleine Kiinstlerzim-

mer oder die Kornkammer. Kostenlo-
ses WLAN in entsprechend schneller
Geschwindigkeit kann man in allen
Bereichen des Hauses nutzen—muss
man aber nicht. Bei der letzten Sterne-
klassifikation im Oktober 2013 erreich-
ten Zimmer, Service und Restaurant den
drei Sterne G Komfort.

Es sind aber die Kleinigkeiten, mit
denen wir uns von anderen Hotels und
Pensionen unterscheiden und die un-
seren Gasten in Erinnerung bleiben. So
ist der Hahn, der morgens kraht, erstes
Gesprachsthema beim Friihstiick oder
der Stall mit der automatischen Hiihner-
klappe. Die Eier auf dem Biiffet von den
eigenen Hiihnern sind rotbraun, braun
und griin -,es gibt griine Eier?” Dann
noch perfekt fiinf Minuten gekocht, da
braucht es kein Siegel oder Herkunfts-
zertifikat.

Auf den hauseigenen Wiesen hinter dem
Gasthof halten wir in einem Gehege circa
30 Damhirsche, einmal um das Gras kurz

zu halten und um Wildfleisch in bester
Qualitdt zu erzeugen. Zusatzliches Futter
fiir den Winter stammt von den Agrargenos-
senschaften Saupsdorf und Ehrenberg. Im
Restaurant sind Gerichte mit Wild unsere
Hausspezialitat.

Klares, reines Quellwasser vom Berg flieRt
durch uralte Leitungen in einen Granitbrun-
nen im Innenhof des Gasthof Hertigswalde,
friiher zur Kiihlung frischer Milch verwen-
det. Heute schwimmen meist Forellen vom
JForellenhof Ermisch” darin. Fangfrisch
konnen sich unsere Gaste ihren Fisch selber
aussuchen. Von unserem Koch gefangen
und zubereitet ist die Forelle ein weiteres
Highlight in unserem Restaurant.

Zur Warmwassererzeugung und Heizung
wird das Holz aus dem familieneigenen
Wald seit 25 Jahren CO,-neutral verwendet.
Nachteil war, auch bei Sonnenschein und
im Sommer musste geheizt werden. Seit
Mai 2015 unterstiitzt nun eine Solarther-
mieanlage die Warmeerzeugung im Gasthof.
Bei laufendem Betrieb dauert die Erneue-

" o

Gasthof Hertigswalde
Hotel & Restaurant

0T Hertigswalde
Hertigswalde Nr. 29
01855 Sebnitz

Herr Maik Richter
Telefon: 035971 52132
gasthof@hertigswalde.de
www.hertigswalde.de

Seiten
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Nehmen Sie Platz, ich bringe gleich die Speisekarte!

rung der kompletten Heizungsanlage und
Einbindung der Sonnenwdrme ldnger als
geplant. Der Testlauf bisher stimmt optimis-
tisch, unser Ziel ist, zukiinftig mit mehr als
90 Prozent erneuerbaren Energietragern das
Gasthaus zu beheizen.

Offnungszeiten Restaurant
Montag: Ruhetag

Di.-Fr.: 17:00 bis 21:00 Uhr
Sa.-So.: 11:30 bis 22:00 Uhr

DRESDEN

STOLPEN
NEUSTADT

NERSDORF SCHMILIS;\A
KLEINHENNERSDORF\\

BIELATAL PAPSTDORF

ROSENTHAL
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Gartnerei Zschieschang in Pirna/Jessen

Hier diirfen Tomate und Gurke auch oval und krumm sein. Die Qualitdt ist entscheidend.

Die Gartnerei in Pirna-Jessen wird schon
seit 1964 betrieben. 1991 iibernahm
Annette Zschieschang, ausgebildete
Gartnerin, gemeinsam mit ihrem Mann
Ralf die Gartnerei von den Eltern.

Auf der Jacobarstral3e in Pirna fiihren
sie ein weiteres Geschaft.

Zur Zeit herrscht Hochbetrieb im
Unternehmen. In den 8 Gewdchshau-
sern wachst es prachtig, u.a. Gurken,
Tomaten, Auberginen und Paprika,
die regelmdlRig geerntet, frisch in den
Geschaften des Unternehmens landen.
Geliefert wird das frische Gemiise aber
auch an Gaststatten in der ndheren
Umgebung.

Auf den Freiflachen, die an die Gewachs-
hauser angrenzen, wachsen Erdbeeren,
Kohlrabi, verschiedene Salat- und
Kiirbissorten, Zwiebeln, Zucchini und
Krauter wie z.B. Petersilie, Dill, Schnitt-
lauch, Kerbel usw., aber auch ein
umfangreiches Sortiment an Schnittblu-
men —alles entsprechend der Saison. In
einem der 8 Gewachshauser bliihen u.a.
verschiedene Rosensorten, darunter die
unverwechselbare Edelrose Biedermei-
er, die mit ihren feinen rosafarbenen
Bliitenrandern besticht.

Kartoffeln der Sorten Solist, Laura,
Talent baut das Unternehmen auf einer
Fléche von ca. 0,8 ha an.

In den Geschaftsraumen des Unterneh-
mens wird neben den eigenen Produkten
auch ein ausgewahltes Sortiment anderer
Produzenten der Region, so z.B. Dosenwurst
vom Bauernhof Steudtner in Bad Gottleuba
sowie Eier, Safte, Likore, Brotaufstriche
sowie sonstige saisonale Produkte gefiihrt.
Und der Hobbygartner und Balkonbesitzer
kommt bei Zschieschangs ins Schwar-
men - Pflanzen in Hiille und Fiille — alles,
was das Herz begehrt.

Gedffnet hat das Geschaft in Jessen
wahrend der Saison 9:00—-18:30 Uhrin

der Woche und samstags 9:00 -14:00 Uhr.
Die frischen Produkte kann man aber auch
regelmdRig mittwochs von 9:00 — 16:00 Uhr
auf dem Pirnaer Wochenmarkt und im La-
dengeschaft auf der JacobarstralRe kaufen.

Bekannt geworden ist das Unterneh-
men auch durch eine Raritat, liber die
schon mehrmals in der Presse berichtet

“ .

Gartenbaubetrieb Ralf Zschieschang
Radeberger Stralle 40

0T Jessen

01796 Pirna

Telefon: 03501.524041
gaertnereiz@gmx.de

www.gutes-von-hier.org

g Séchsische Schweiz
. Osterzgebirge
Gutes von hier.

Seiten
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Im Ladengeschdft in Pirna konnen auch frische Blu-
men gekauft werden

wurde. Seit 2009 beschaftigt sich Frau
Zschieschang mit der Aufzucht von Eukalyp-
tus. Dazu werden insgesamt ca. 1000 Eu-
kalyptuspflanzen kultiviert. Die sattgriinen
Gewdchse dienen als Futter fiir Koalabdren
im Dresdner Zoo, die sich ausschlief3lich von
deren Bldttern erndhren.

DRESDEN

STOLPEN
NEUSTADT

NERSDORF SCHMILKA

KLEINHENNERSDORF

BIELATAL PAPSTDORF
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Die Asche (Thymallus thymallus)

Inzwischen selten in Sachsens Gewdssern—die Asche

Die Asche bewohnt sauerstoffreiche und
sommerkalte Bache. Dabei erndhrt sie
sich hauptsachlich von Kleinkrebsen,
Insektenlarven und Anflugnahrung. Die
Asche ist ein geselliger und typischer
Bewohner von FlieRgewdssern. Als
Leitfisch der Aschenregion stellt sie hohe
Anforderungen an die Wasserqualitat und
an die Gewasserstruktur. Daher besitzt
sie eine hervorragende Indikatorfunktion
fiir den Zustand der Gewdsser.

Sie gehort zu der Familie der lachsarti-
gen Fische (Salmoniden). Allen Vertre-
tern der Salmoniden ist eine zusdtzliche
Fettflosse zwischen der Riicken- und
Schwanzflosse gemein. Auffalliges
Merkmal der Asche ist die ausgesprochen
grolRe Riickenflosse, welche in unter-
schiedlichen Farben schimmert. Der Kor-
per ist silberfarben. Aschen werden mit
2-3 Jahren geschlechtsreif. Das Gewicht
der Asche kann normalerweise bis zu
1,5 kg betragen, sie erreicht dann eine

maximale Lange von etwas iiber 50 cm.
Die Asche ist ein begehrter und beliebter
Fisch der Angelfischerei.

Als Friihjahrslaicher legt diese Fischart
ihre Eier von Februar bis Mai ab. Dafiir
schldgt der Rogner (weibliches Tier) mit
seinem Schwanz eine Grube (Laichbett)
in den Kiesgrund des Bachs. Nach der
Befruchtung durch den Milchner (mdnn-
liches Tier) bedeckt der Rogner die Eier
wieder mit Kies. Der Milchner bewacht
fiir einige Zeit das Gelege. Die Jungfische
schliipfen nach wenigen Wochen und Ver-
lassen von Mai bis Juni das schiitzende
Laichbett.

In Sachsen zihlt die Asche eher zu den
seltenen Fischarten. Man findet sie
hauptsachlich in einigen FlieRgewdssern
des Vorgebirgsraumes vom Vogtland bis
zum Zittauer Gebirge (u.a.: WeiRe Elster
Zschopau, Floha, PlieRnitz).

In der Kirnitzsch ist die Asche nur im Un-
terlauf zwischen der Ostrauer Miihle und
der Einmiindung in die Elbe vorzufinden.

Die Asche ist durch den Riickgang geeig-
neter Lebensrdaume, fehlende Reproduk-
tionsmaglichkeiten und vor allem durch
hohen FraRdruck von Kormoranen in
Sachsen stark gefahrdet.

Kontakt “

SACHSISCHES LANDESAMT FUR UMWELT,
LANDWIRTSCHAFT UND GEOLOGIE
Referat 76 | Fischereibehorde
Gutsstrale 1 | 02699 Konigswartha

Tafelsilber an die Junior Ranger iibergeben

Rund 700 Besucher genossen am letzten
Sonnabend im Mai das 20. Sellnitzfest mit
neuem Konzept am Ful3e des Liliensteins.
Hier erfolgte symbolisch die Ubergabe des
Jlafelsilbers” an die Junior Ranger in Form
von Teeloffeln. Die anschlieRende Namens-
taufe von ,Billi — Bilch”, dem neuen Maskott-
chen der Umweltbildungsstatte Sellnitz, war
ein weiterer Hohepunkt.

Kurz nach der politischen Wende wurden die
fiinf neu gegriindeten ostdeutschen Natio-
nalparks als ,das Tafelsilber der deutschen
Einheit” bezeichnet.

Ignoranter Besuch

Mit volligem Unverstandnis mussten Feu-
erwehrleute und Nationalparkmitarbeiter
wieder einen Brand in der Naturzone zur
Kenntnis nehmen. Nur Dank des Anrufs
eines aufmerksamen Wanderers konnte die
Nationalparkwacht mit schnellem Eingreifen
verhindern, dass sich die zwei Meter hohen
Flammen auf einem Felsriff weiter ausbrei-
teten.

49 Feuerwehrleute von 5 Wehren waren
erforderlich, um die in der Nadelstreu weiter
glimmenden Glutnester abzuldschen.

23000 Liter Loschwasser transportierten die
Feuerwehrleute vom Loschteich am Grol3en
Winterberg mit zwei Fahrzeugen und einer
400 Meter langen Leitung zum Brandherd.
Eine Aktion, durch Fahrldssigkeit verursacht,
die wir uns hatten sparen kdnnen.

Seiten
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Ein Opfer der Flammen: das
Gelege einer Waldschnep-
fe, einer verbreiteten, aber
nicht sehr hdufigen Waldvo-
gelart, die ihr Nest abseits
des Wanderweges in Sicher-
heit wéhnte.

SandsteinSchweizer No. 64
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Hoher Besuch an der Elbe

Die Ministerprésidenten Stanislaw Tillich und Bo-
huslav Sobotka, Nationalparkleiter Dr. Pavel Benda
und Dr. Dietrich Butter sowie Dr. Sabine Stab, Leit-
erin des NLP-Zentrums (v.l.n.r.) im Gesprdch in Bad
Schandau

Sachsens Ministerprasident Stanis-
law Tillich und der Ministerprasident

Mieter aus dem Dienst-
gebaude ausgeflogen

Die Nr. 2 der vier jungen Waldkduze
musste nach einem missgliickten ersten
Ausflug vom Ornithologen Ulrich Augst
wieder in den Horst gesetzt werden.

Vier Tage danach waren alle Kduze aus
dem Horst auf dem Dachboden im altem
Forsthaus in Lohmen ausgeflogen.

5

der Tschechischen Republik Bohuslav
Sobotka hoben bei Ihrem Gesprachster-
min Mitte Juniim Nationalparkzentrum
Bad Schandau die Zusammenarbeit
beider Nationalparkverwaltungen in der
Sachsisch-Béhmischen Schweiz hervor.

Sie gehort zu den verwirklichten Projek-
ten der grenziiberschreitenden Arbeit im
Umweltbereich, die ein aulRerordentlich
hohes Niveau erreicht hat.

Mit dieser Einschatzung bestatigten
beide Ministerprdsidenten die seit
langer Zeit bestehende Aktivitaten der
Nationalparkverwaltungen beiderseits
der Grenze, die schon weit in die Zeit
vor der Griindung des tschechischen
Nationalparks Bohmische Schweiz im
Jahr 2000 zuriick reicht.

Die Junior Ranger machen Theater

Mit der freundlichen Genehmigung durch
Forstbezirk Neustadt konnten die Junior
Ranger des Nationalpark Sachsische Schweiz
im Walderlebniszentrum Leupoldishain vom
12.06 - 13.06 iibernachten. Durch das nahe
gelegene Waldtheater, lag es natiirlich auf
der Hand, dass wir uns auch einmal als
Schauspieler ausprobieren.

Nachdem alle Kinder sich das passende
Outfit gebastelt und ein kleines Theaterstiick
tiberlegt hatten, ging es auch schon mit Be-
geisterung an die Auffiihrung. Wir bekamen
lustige, aber auch nachdenkliche Auffiihrun-
gen zu sehen. Der Wald und seine Bewohner
war immer zentrales Thema. Am Lagerfeuer
haben wir den Tag dann gesellig beendet.
Frisch gestarkt wanderten wir am ndchsten
Tag zum Labyrinth und iiber den Bernhard-
stein, die zerkliifteten u. formenreichen
Felsen setzten der Phantasie bei Spiel keine
Grenzen.

Arbeitstreffen von Europarc
Deutschland e. V.

Auf Einladung von Europarc Deutschland
e.V. fand das Jahrestreffen der Schutzge-
bietspartner Anfang Juni in Havelberg statt.
Inzwischen gibt es in Deutschland ca. 800
Partnerbetriebe. Immer wieder  im Fokus
der Diskussionen sind die Qualitdtsstan-
dards, auf deren Einhaltung regional beson-
ders gedrungen wird.

Seiten
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Die séichsischen Junior Ranger kurz vor der Abfahrt in
den Nationalpark Eifel, wo das Bundestreffen der
Junior Ranger aus Deutschland stattfand.

Flir die Junior Ranger waren das 2 schone
und ereignisreiche Tage, und fiir die Kinder,
die uns zum Schuljahresende verlassen miis-
sen, eine schone Erinnerung.

GASTHAUS
MUHLENHOLZ
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Die erste Bio-Brauerei in der Sachsischen Schweiz

Fassanstich mit Bio-Unternehmer Sven-
Erik Hitzer und seinem Sohn Moritz in
der ersten Bio-Brauerei im Elbsand-

Klassiker laden auf die Felsenbiihne

Ab 4. Juli 2015 schliefen Winnetou und
Old Shatterhand erneut Blutsbriiderschaft
in ,Winnetou I von Olaf Horbe in einer

Inszenierung von Intendant Manuel Schobel
auf der dltesten Karl-May-Biihne.

steingebirge. Bis zu zehn Hektoliter
konnen aus zwei Kupferkesseln tdglich
abgefiillt werden, derzeit in den Sorten
Hell, Dunkel und Maibock. Auch der blutriinstige Graf ,Dracula”, aus
Transsylvanien kommend, stattet in dem
gleichnamigen Musical nach Bram Stokers
berlihmtem Roman der Felsenbiihne einen
Besuch ab und jagt den Besuchern wohlige
Gruselschauer {iber den Riicken. Mit echter
Pferdekutsche und warmem Fackelschein
spukt er vor der imposanten Naturkulisse
und versucht, das Objekt seiner Begierde,
die junge, hiibsche Mina zu verfiihren. Be-
gleitet werden die Sdngerinnen und Sanger,
umschwirrt von einem flatterhaften Fleder-
mausballett, von der Elbland Philharmonie

Bereits vor 200 Jahren empfing eine
Gastwirtschaft mit Ausschank die Besu-
cher von Schmilka, damals noch ohne
Nationalpark! Nun, nach aufwendigem
Umbau und liebevoller Restaurierung,
wird feinstes Bio-Bier nach traditio-
neller Braukunst hergestellt. In der
Schmilk’schen Braumanufaktur werden
nicht nur klassische helle und dunkle
Biere handwerklich hergestellt, auch
traditionelles, wie das Starkbier und der
Mai-Bock.

Hier ist alles echt! Winnetou sitzt fest im Sattel.

Fassanstich mit Rudolf Caspary (Brauereitech-

nik), Moritz Hitzer, Braumeister ULf Klimmer und
Landrat Michael Geisler. (v.L.n.r.) Sachsen, die das Musical in seiner mysti-
schen Anziehungskraft eindrucksvoll und

gewaltig in Tone setzt.

Zu Pfingsten erkldrte Braumeister
Klimmer hochstpersonlich die offe-

nen Garungsprozesse. Nun gibt es ein
unfiltriertes, unpasteurisiertes —hdchst
schmackhaftes und siiffiges Biobier. ,Ein
naturtriibes Frischeprodukt, welches mit
okologisch angebauten, zudem biozer-
tifizierten Zutaten gebraut ist soll es
sein”—so der Inhaber Sven Erik Hitzer.

Der ,Alpinkonig” auf dem Konigstein

dem BMX. Bestaunen Sie Extremkletterer
Heinz Zak bei seinem Balanceakt auf der
Highline auRerhalb der Festungsmauer. Sei-
nen Hohepunkt findet das 6. Outdoorfestival
bei der Multivisionsshow ,UberLeben” mit
Reinhold Messner. Ob Quickjump, Bungee-
Trampolin, Abseilen an der Festungsmauer,
Fahrt mit dem Flying Fox, Klettern, Schnup-
pertauchen, Bootfahren oder Bogenschie-
Ren — iiber 30 Stationen laden GroR und
Klein zwei Tage lang zum Mitmachen ein.
www.festung-aktiv.de

Am 1. und 2.
August ladt die
Festung Konig-
stein Familien und
Adrenalinsiichtige
zum groRen Out-
doorevent FESTUNG
AKTIV! ein. Erleben
Sie atemberauben-
de Shows von den
Weltmeistern Lukas
Huber auf der Slackline und Dustyn Alt auf

www.schmilka.de

Im neuen Schmilkaer Brauhaus wird gldsern pro- L
duziert. Die Géste konnen bei allen Arbeitsschrit- Hinweis!
ten, durch Glas getrennt, dabei sein.

Vorbestellungen fiir das Schmilkaer BIO-Bier
unter: 035022/92230.

Seiten SandsteinSchweizer No. 64
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http://www.festung-aktiv.de

Landschaf(f)t Zukunft e.V. | Info

Theaterfest zur Saisoneroffnung

Immer fiir einen Spafs zu haben: Fr. Bergmann
vom Regionalmanagement und Biirgermeister
Richter aus Kurort Rathen, der kleinsten selb-
stdndigen Gemeinde Sachsens mit 352 Ein-
wohnern am FufSe des Basteifelsens.

Theaterfest zur Saisoneréffnung auf
der Felsenbiihne Rathen mit Regional-
markt am 31.05.2015

Zum zweiten Mal organisierte der
Landschaf(f)t Zukunft e. V. einen Regio-
nalmarkt anldsslich des Theaterfestes im
Kurort Rathen. Mit dabei war die Miih-
lenbdckerei und Brauerei aus Schmilka
mit leckeren, wagenradgroRen Kuchen,
versch. Brotsorten, Saft und selbst
gebrautem Biobier. Wahrend der Kuchen
ganztdgig Absatz fand, nahmen sich die
Besucher auf dem Riickweg Honigpro-
dukte der Imkerei Bertholdt aus Beer-
walde, Gemiise, Pflanzen und Blumen der
Gartnerei Zschieschang aus Graupa sowie
Brotaufstriche der Buchenhainer Lan-
dernte mit nach Hause. Am Vereinsstand
verschafften sie sich einen Uberblick
iiber weitere regionale Angebote.

N

Landschaf(f)t
Zukunft e.V.

Die Zusammenarbeit mit Blirgermeister
Herrn Richter und seinem Team war
auch in diesem Jahr wieder sehr gut -
unkompliziert und kulant. Herr Richter,
wir kommen 2016 gern wieder.

Ein ganz liebes Dankeschon auch an
Gunter Jentzsch (AWO Produktions-
schule ,Stellwerkstatt”, Wehlen) und
sein Team, fiir den Transport und die
Unterstiitzung beim Auf- und Abbau der
Marktstande.

Der Landschaf(f)t Zukunft e. V. und
das Regionalmanagement Region
~Sdchsische Schweiz” sind im
neuen Biiro erreichbar!

Rezept des Monats

Saure Eier

Der Dollarkurs l&sst fiir amerikanische
Hersteller von Eiprodukten den europdi-
schen Markt interessant werden, las ich in
den Markttrends. Das ist Globalisierung pur.
Doch wird der gemeine Amerikaner, irgend-
wie auch leider, nie in den Genuss von einem
frisch gelegten Ei vom Bauernhof kommen.
Denn exportiert werden sicher nur Eier aus
konventionellen Hiihnerfarmen. Doch wer
weiR!? Und ehe das letzte Ei nach Ubersee
geht, hier ein Rezept von Sauren Eiern- die
man nie so hinbekommt, wie Oma sie ge-
macht hat.

Dazu wird fetter Speck ausgelassen, Mehl
eingestaubt und eine Mehlschwitze herge-
stellt. Wenn das Mehl schon an- und ausge-
schwitzt ist, einfach kaltes Wasser zugeben
und immer schén riihren, damit es keine
Klumpen gibt. Wenn der Ansatz die richtige
Konsistenz hat, gibt man Lorbeer, Piment,
Salz und etwas Zucker dazu, und lasst die
SolRe etwas kdcheln.

Jetzt wird Essig aus der Essigfabrik Gustav
Miiller/Diirrrohrsdorf dazu gegeben und alles
nochmals kraftig abgeschmeckt. Nun werden
die rohen Eier vom Bauernhofin die heil3e
SoRe geschlagen. Schlagen ist hier zwar fehl
am Platze - es ist eher ein sanftes Hinein-
gleiten gemeint, denn die Eier sollen ja
keine Eierflocken werden. Nach dem ersten
Aufwallen die Hitze reduzieren und das Gan-
ze einfach ziehen lassen bis die Eier gestockt
sind. Am besten passen schone Kartoffeln
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Fartner

aus Sachsen dazu. Die kommen urspriinglich
aus Amerika. Nur dass damals die Erde noch

eine Scheibe und der Begriff Globalisierung

noch nicht im Sprachgebrauch der Menschen
zu finden war.

Und falls dieser Markttrend zu Hamster-
kaufen von Eierlikor flihrt—bei uns in der
Brand-Baude gibt es ihn noch: Den guten,
alten Schwedeneishecher—mit Apfelmus und
besagtem Likor.

Die Informationsstelle des Nationalparks auf dem
Brand wurde neu gestaltet. Wiederer6ffnung Mitte
Juli 2015.

Anschrift “

Bergwirtschaft und Herberge Brand-Baude
BrandstraRRe 27

01848 Hohnstein

Tel. 035975 —844 25

Fax. 035975—-846 67
info@brand-baude.de
www.brand-baude.de
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Veranstaltungen | Termine

Veranstaltungen und Termine

4, Juli 2015, 21:30 Uhr
Elbsandstein-Bouldercup

Open-Air Bergfilmnacht an der Elbe
Bad Schandau - Elbwiesen an

der Toskanatherme, Eintritt frei

4. und 5. Juli
Tag der Kunst in Pirna
www.tag-der-kunst-pirna.de

11. Juli 2015, 19 Uhr

130. Literarisches Menii

Der Leipziger Kabarettist Gunter Bohnke
»Mir Saggsn gehen nich under.”
Landgasthof zum Schwarzbachtal

11. u. 25. Juli, 10 - 13 Uhr
Ameisen-Exkursion mit dem National-
parkwdchter Hartmut Goldhahn
Treffpunkt: Bastei, Buswendeschleife

26. Juli 2015, 15 Uhr

Konzert Sachsischer Bergsteigerchor
,Kurt Schlosser” Dresden
Brand-Baude bei Hohnstein

Entwicklungsprogramm
fir den landlichen Raum
im Freistaat Sachsen
2014 - 2020

Europaischer Landwirtschaftsfonds fiir die Entwicklung des
landlichen Raums: Hier investiert Europa in die landlichen Gebiete

Tipp

5. bis 9. August 2015

Theater in der Erlebniswelt SteinReich
Der Familienpark wird zur Marchenbiih-
ne. www.steinreich-sachsen.de

Hinweis

6. September 2015
19. Naturmarkt Sachsische Schweiz
Marktplatz Stadt Wehlen

Nationalpark Sachsische Schweiz

wir sind Mitglied bei Europarc Deutschland e. V. Nationalpark Fahr
und ein ,Fahrtziel Natur-Gebiet” Sichsische Schweiz
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